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Ingenieria: Disefio de Procesos
Industriales Alimentarios

as de 25 anos de experiencia en el sector

de alimentacion prestando servicios de

ingenieria, proyectos, disefio y ejecucion de

fabricas y procesos industriales, proyectos
llave en mano y asesoramiento técnico.

Fabricantes de maquinaria e
integradores de proyectos para la
industria alimentaria.

Soluciones adaptadas a la medida de
sus necesidades.
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Desde Gémina aportamos soluciones
eficaces a procesos complejos.

Tanto si se trata de un proyecto nuevo, como de una
ampliacion de uno ya existente o la simple integracion de
un NUevo equipo en el proceso, nuestro departamento
técnico ofrece servicios de ingenieria para la proyeccion
y el desarrollo de fabricas industriales del sector de
alimentacion.



Ofrecemos una solucién completa a su proyecto,
planificando y gestionando el proyecto integro:

Proyecto industrial: Llave en mano

e Asesoriatécnica.

Disefno de procesos: Estudiamos su caso con detalle y le
ayudamos a mejorar.

Desarrollo de productos alimentarios.

Proyecto obra civil: Una instalacién adaptada a su proceso.

e Andlisis, calculoy selecciéon de equipos de proceso y de

servicios auxiliares.

e Simulacién 3D: Distribucién de equipos y tuberias.

Instalacién de equipos de procesoy auxiliares: equipos

de frio, calderas, compresores, tratamientos de agua, etc.
Ejecucion de lainstalacion completa: red de tuberias,
servicios auxiliares...

Automatizacion y robotica: integracion total de todos los
equipos y servicios.

Puesta en marchay validaciones.

Certificados de instalacion y puesta en marcha.
Documentacion completa.

Implementacion protocolos de seguridad alimentaria:
BRC; IFS...

Planes de mantenimiento: servicio online e in-situ.



Casos de éxito

Gornien
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BAMC Vlissingen

Industria zumos

Proceso desarrollado para AMC en su factoria para produccion de bebidas y zumos en Vlissingen (Holanda) en el
puerto maritimo industrial de esta ciudad.

El proyecto abarcé desde el disefo y la fabricacién de equipos en nuestras instalaciones hasta la instalacion de todos
ellos in situ, la red completa de tuberias de la fabrica, instalacién de servicios auxiliares, y puesta en marcha de todo el
proceso, todo ello integrado en un sistema de automatizacion global.

Produccién anual de

120 Millones envases/afio



Del disefio a la fabricacién
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Recepcion de materia prima

Sistema crusher con calentador tubular en linea para
descongelado de materia prima con robot alimentador de
bidones.

Sistema de wspil acion por vwcfo
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Cantina automatizada para recepcién de materia prima en
camiones y almacenamiento en frio del producto. Sistema de
recetas y codigos de materia prima que aporta un control total
de la materia prima almacenada.

Sistema miiltiple automatizado de
entrada de materia prima: Descarga
camiones por sistema de bombeo,
aspiracién de producto liquido en bolsa
aséptica y volcado mds triturado de
producto congelado”
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Seis lineas de procesado compuestas por pasteurizadory tanque aséptico
todos equipos combinables gracias a una sala de preparacion de mezclas
totalmente automatizada, con gestion y control de recetas integrada”

Llenado aséptico en bidones para almacenamiento y conservacion de producto preparado




Servicios auxiliares: Equipo de frio industrial para salas frias y refrigeracién de equipos

Exclusivo sistema de refrigeracién por agua del mar ejecutado en el puerto que permitié prescindir de torres de
refrigeracion y reducir el consumo energético de los equipos de frio. Una serie de bombas instaladas en el fondo del
mar impulsan agua a través de una red de tuberias subterraneas hasta la sala de servicios desde donde es devuelta a
una temperatura controlada al fondo del mar.

Sistema patentado por Gémina que aporta una ventaja competitiva a
AMC sobre sus competidores en sector zumos, para la produccion de
lotes de 5.000 a 10.000 [/h. Gracias al sistema de empujes por aire estéril
o nitrégeno que reduce significativamente el volumen de mermasenla
producciony es sin duda, el sistema idéneo en la produccidn de muchos
lotes diarios de poco volumen, ya que se obtienen mermas de 20 litros
entre arranque-produccion-parada frente a los 500 litros de pérdidas por
mermas de media en el sector zumos. Este sistema es aplicable incluso en
zonas estériles de la planta, permitiendo reanudar otra produccién sin la
necesidad de re-esterilizar. Consulte el catdlogo: “Reduccion de mermas
en produccion” para obtener mds informacion.
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Sistema CIP de limpieza totalmente automatizado de lineas simultdneas, capaz de realizar ciclos distintos en lineas y
equipos distintos simultdneamente, sin colas de espera.
Automatizacion integral de todo el proceso con registro de datos, control de usuarios, impresion de informes, control

de consumos energéticos y mucho mas.
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Exotic food

Proyecto desarrollado para Exotic Food para la produccién de salsas de chiliy derivados en sus instalaciones de Amata
City (Tailandia).

Capacidad de produccién
60 Millones envases/afio

Gornien



Un proceso Unico, ideado y disefiado para satisfacer las especiales necesidades del producto tratado.

Desde el disefio a la fabricacion:







Proceso totalmente automatizado e integrado para el control de la produccion y registro de datos del proceso.

Recepcion de materia prima a través de sistemas de aspiracion y volcado con distintas vias de comunicacion con otros
equipos, combinables por edicion de recetas a través de un sistema de valvulas automatizado.

Sala de materia prima automatica con preparacion vy registro de recetas para dosificacion de distintos ingredientes

chili, azlcar, verdura cortada, ajo... y en combinacion con una cocina de 7 tanques calefactados y con agitacion para
preparacion de recetas.

Dos lineas de pasteurizacion ambas con tanque aséptico incorporado.




Coolvega

Proyecto desarrollado para CoolVega para la producciéon de bebidas vegetales, zumos y cremas naturales.

Produccidén anual de

80 Millones envases/afio
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Un proceso exclusivo, versatil y disefiado para satisfacer las necesidades de una gran variedad de productos
producidos unido a la produccion de pequefos lotes.

Desde el disefio a la fabricacion:

Recepcion de materia prima: Un robot alimenta dos lineas de procesamiento distintas con palots de frutas y verduras
de 400 kg, una para el procesado de todo tipo de frutas y verduras y otra especialmente ideada para la produccién de
melones y sandias.




Nuevo desarrollo para la produccion de sandias y melones: extraccién de la pulpa sin trituracion ni mezcla de la corteza
exterior que produce la obtencién de una crema de meldn o sandia pura y de exquisita calidad, lista para refinar y
eliminar las semillas antes de tratar térmicamente para su envasado aséptico.

Linea con peladora termofisica para el pelado de tomates y su posterior trituracién para envase en tarrinas
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Molino de martillos, extractoras, pasadoras y finisher para distintos tratamientos de extraccion segln productos.
TR

Sistema de combinacion de equipos multivias para combinar
distintas etapas del proceso segln procedimiento especifico de cada producto.
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Linea de pasteurizacion con desaireador y almacenamiento en tanque aséptico previo a envasado.
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Instalacién y regularizacién de servicios auxiliares: caldera, equipos de frio,
torres de refrigeracidon y compresores”

Caldera Equipos de frio
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Final de linea y paletizado de cajas

Proceso totalmente automatizado y centralizado para el control y registro de datos de proceso.

SESTHTIAN SRR RCENTT  ITRRACONS. ST, WESTROC ALNITE oA ERAMBITLL & CTOO e

TANOLIES ARFSTE

LR AV ARGUCL CIR TR
R ARML BOMEA TANGUES MEPTL LS
A B AR

4 ALASLA AUTTADOR DRI | CAUTH:
Y




Nuestra empresa

¢ © GEMINA Procesos Alimentarios, S.L. con 25 afos de experiencia en el disefio,
M \ v\ 0‘ ubicados en Jumilla, Murcia, comunidad fabricacién e integracion de sistemas que
espafola de referencia en produccion aportan soluciones innovadoras parala
alimentaria, es laempresa espafiola lider industria del sector alimentario.
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1t imaginas,
nosotros hacemos.

Lineas de negocio

Diseno y fabricacion de maquinaria

» Disefo, fabricacion e integracion de equipos de proceso y envasado aséptico de alimentos.

» Toda lafabricacion es completamente realizada en nuestras instalaciones.

» Toda nuestra maquinaria posee certificado de seguridad CE y cumple los estandares mas exigentes.

o |+D+i: Apostando por la innovacién tecnoldgica.

Ingenieriay disefio de procesos: Gestion de proyectos

En Gémina nos gusta lo que hacemos, por este motivo, nuestro departamento de ingenieria engloba desde el disefio y el
calculo, pasando por la fabricacion, el montaje, la automatizacion y la puesta en marcha de sus equipos e instalaciones,
abarcando de este modo la gestion global e integral de todos los proyectos abordados.

Tratamos todos los casos con el esmero que merecen, cuidando cada detalle del proceso y asesorandole en la optimizacion
del procedimiento para la elaboracién de su producto. GEmina disefia cada proceso adaptandolo a la medida de sus
necesidades, consiguiendo que su producto destaque entre sus competidores.

» Versatilidad y flexibilidad: podemos planificar desde una planta llave en mano hasta la simple ampliacion de unalinea o la
instalacion de un equipo en un proceso.

o Capacidad de adaptacién a diversos entornos y circunstancias.

o Gran capacidad técnicay experiencia de nuestro equipo de ingenieria.

» Garantizamos el éxito gracias a la gestion integral del proyecto que provoca la reduccién de riesgos, costes y plazos.



Servicios ofrecidos

servicio de asistencia técnica: Servicio técnico Oficial y Distribuidor Alfa-Laval

» Servicio de mantenimiento. * Servicio de repuestos.
» Servicio de instalacion. » Servicio de capacitacién “training”.
o Calibraciones. » Controlonline del proceso de producciény resolucion de averias.

Automatizacidon y robética

o Automatizacion procesos a medida: soluciones integrales.

Control total del proceso: Sistemas SCADA, registro y control de datos.

» Aplicaciones robdticas a medida: una solucién para cada necesidad.

Calidad integral alimentaria

* Optimizacién, desarrollo y validacion de equipos de proceso y envasado, ademas de procesos de elaboracion de alimentos.

o Consultoria paraimplantacion de los estandares: BRC, IFS: ISO 22.000, FSSC...

Desarrollo de productos [proceso + formulal.

Servicio al cliente

Gémina caracteriza sus servicios profesionales por una exclusiva y permanente atencion a todos nuestros clientes. Nuestra
vocacion es formar parte operativa de las empresas con las que trabajamos, para las que ponemos a su disposicion todas
nuestras capacidadesy aptitudes.

Nuestra cercania al cliente, competencia técnica, experiencia acumulada y saber hacer son elementos clave que hacen que
nuestros clientes nos elijan y depositen su confianza en nuestros equipos y servicios.

Industrias

Estas son los principales sectores industriales donde GEMINA desarrolla proyectos:

Industria lactea

Industria del tomate

Industria de zumos y bebidas

Industria de frutas y verduras

Industria de citricos
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Catédlogo de productos

Maquina aséptica para el llenado de bidones metalicos con
bolsas pre-esterilizadas con tapon a presion o para el llena-
do de contenedores de carton.

Llenadora aséptica con alimentacién automatica de bolsas
pre-esterilizadas con tapon a presiony de pequefio volumen
1a 20 litros.

Procesamiento de una amplia variedad de productos para la
obtencion de puré libre de semillas y pieles. Distintas moda-
lidades de uso: pasadora o refinadora.

Todo tipo de modelos y disefios, desde monotubos a anula-
res pasando por multitubulares o superficies rascadas.

Concentradores de gran capacidad y rendimiento para pro-
ductos con alto contenido en materia solida y/o viscosidad.
MUltiples etapas, adaptados al procesoy a las necesidades.

Procesan puré de tomate o concentrado de tomate garanti-
zando la desactivacion total o parcial de las enzimas pectoli-
ticas, permitiendo la preservacion de la pectina.

Pasteurizado y envasado aséptico en laboratorio de peque-
Aas muestras, de productos como zumos, sodas, cremas de
vegetales, sopas...

Desarrollo proyectual y constructivo de plantas pasteuriza-
doras adaptadas a cada necesidad particular.

Productos liquidos poco acidos (pH>4.5 para leche pH>6.5)
son tratados a 135-150°C durante unos pocos segundos a
través de calentamiento indirecto o inyeccién directa de vapor.

Calentamiento de productos previo a tratamientos como el
refinado o el mezclado. Enfriamiento previo a tratamientos
de pasteurizacion.

Extraccion de cremas a partir de todo tipo de frutas y ver-
duras, tanto en el proceso de extraccion en frio como en el
proceso de extraccion en caliente.

Integracion de una llenadora aséptica en una planta de pasteu-
rizacion, formando ambos una Unica maquina, compacta, fun-
cional, versétil y adaptable a un amplio abanico de productos.

Descongelado de productos almacenados tales como zu-
mos de frutas, concentrado de frutas, verduras, cremas,
salsas, etc...

Ideada para bombear productos viscosos, productos con
grandes particulas (fruta cubeteada o troceada) o produc-
tos sensibles a esfuerzos de cizalladura.

Reduccioén de salinidad de aguas salobres y de mar.

Mezclado por recetas desde base de datos y trasferencia de
parametros de proceso a pasteurizadores.

Descarga de bidones metalicos y bolsas asépticas en salas de
blending mediante técnicas de vacio en muy pocos segundos.

Se utilizan para ejecutar la limpieza quimica de las instala-
ciones alimentarias de forma totalmente automatica.

Almacenamiento en tanques de envasado aséptico para pro-
ductos de alto y bajo pH, en productos liquidos o viscosos.

Diversa variedad de tanques verticales y horizontales con
distintos tipos de agitacion y volumenes. Adaptados a las
necesidades del proceso.

Cantinas de almacenamiento en depdsitos de acero inoxi-
dable con capacidades estandar o con capacidades hechas a
medida en funcion de la necesidad del cliente.

Refinado de producto ya triturado para eliminacion de pie-
les, ramas y semillas.

Triturador de alimentos sin hueso, (vegetales entre otros)
para procesado de materia prima en bruto.

Aplicaciones robdticas a medida de despaletizado/paletiza-
do para principio y finales de lineas de proceso y envasado.
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GEMINA Procesos Alimentarios S.L.
Poligono Industrial Los Romerales
Parcelas 3y 4 - 30520 Jumilla

Murcia - Espana

Apartado de Correos 231

T/+34 968716018

E/ gemina@gemina.es
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