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EMINA Procesos Alimentarios, S.L. ubicados en Jumilla, Murcia,
comunidad espafnola de referencia en produccion alimentaria, es
laempresa espanola lider en el disefo, fabricacion e integracién
de equipos v sistemas que aportan soluciones innovadoras en
procesado y envasado aséptico para la industria del sector alimentario.

25 anos de experiencia en el sector de alimentacién prestando ademas servicios
de ingenieria, proyectos, disefioy ejecucion de fabricas y procesos industriales,
proyectos llave en mano y asesoramiento técnico. Fundada en 1992 por Pedro
J.Simén Garcia, el equipo humano de Gémina ha adquirido a lo largo de los anos
un know-how gue hace de nuestra empresa una compania Unica en el desarrollo
de procesos alimentarios debido al amplio abanico de sectores que cubrimos,
ademés de la gran variedad de servicios que brindamos.

Nuestro objetivo es que los alimentos sean seguros, por ello nuestras soluciones
estan disenadas de forma especifica para cumplir todos los requerimientos de
las normativas mas exigentes. Sector zumos, tomate, citricos, bebidas, verduras,
frutas, lacteos y otros alimentos son ejemplos de los productos que se pueden
procesar o envasar en las lineas de procesado y envasado de Gémina.

Nuestros productos se dividen en varias categorias:

Envasado
Procesado
Servicios

Fabricantes
de maquinaria
de proceso
y envasado
aséptico e
integradores
de proyectos
para la industria
alimentaria”

Pedro Simén Garcia
Gerentey director técnico
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n Gémina somos fabricantes industriales,
desarrollando en nuestras instalaciones todas las
labores de ingenieria, diseno y fabricacion de la
maquinaria de proceso y envasado aséptico.

En nuestro Catédlogo General ponemos a su disposiciéon todos
los medios para satisfacer cualquier demanda, ya se trate de
maquinaria de serie estandarizada o adaptada a cualquier
necesidad.

Diseno, fabricacion e integracion de equipos de proceso y
envasado aséptico de alimentos.

Toda la fabricacion es completamente realizada en nuestras
instalaciones.

Toda nuestra maquinaria posee certificado de seguridad CE y
cumple los estandares mas exigentes.

i1+D+i: Apostando por la innovacidn tecnoldgica.

Adaptamos la maquinariay las instalaciones a las exigencias de
nuestros clientes, ofreciendo un trato personalizado y exclusivo
alanecesidad de cada uno de ellos. De esta manera, en Gémina
no soélo fabricamos equipos, sino que sumamos calidad a

los productos de nuestros clientes, optimizando procesos y
aportando soluciones funcionales.

Independientemente de las metas y propdsitos que pretenda
alcanzar en su negocio, en Gémina personalizamos una
solucion tan Unicay exclusiva como lo es su negocio, adaptada
alamedida de sus necesidades, estudiando cada caso con el
esmero que merece.




DISENO Y FABRICACION DE MAQUINARIA

Robodtica

Aplicaciones robodticas a medida de
despaletizado/paletizado para principioy
finales de lineas de proceso y envasado.

Llenadoras asépticas

Maquina aséptica para el llenado de bidones
metalicos con bolsas pre-esterilizadas con tapdn a
presiéon o para el llenado de contenedores de cartén.

Bag in box

Llenadora aséptica con alimentaciéon automatica
de bolsas pre-esterilizadas con tapén a presiéon y
de pequeno volumen 1 a 20 litros.

Extractoras

Procesamiento de una amplia variedad de
productos para la obtencion de puré libre de
semillas y pieles. Distintas modalidades de uso:
pasadora o refinadora.

Intercambiadores de calor

Todo tipo de modelos vy disefios, desde
monotubos a anulares pasando por
multitubulares o superficies rascadas.

Evaporadores de recirculacion
forzada

Concentradores de gran capacidad y rendimiento
para productos con alto contenido en materia
solida y/o viscosidad. Multiples etapas, adaptados
al procesovy a las necesidades.

Unidades Hot/Cold Break

Procesan puré de tomate o concentrado de
tomate garantizando la desactivacion total o
parcial de las enzimas pectoliticas, permitiendo
la preservacion de la pectina.

Plantas piloto de laboratorio
Pasteurizado y envasado aséptico en laboratorio
de pequenas muestras, de productos como
zumos, sodas, cremas de vegetales, sopas...

Pasteurizadores tubulares

Desarrollo proyectual y constructivo de plantas
pasteurizadoras adaptadas a cada necesidad
particular.

UHT

Productos liquidos poco acidos (pH>4.5 para
leche pH>6.5) son tratados a 135-150°C durante
unos pocos segundos a través de calentamiento
indirecto o inyeccion directa de vapor.

Calentadores y enfriadores

Calentamiento de productos previo a tratamientos
como el refinado o el mezclado. Enfriamiento
previo a tratamientos de pasteurizacion.

Plantas de extraccion de cremas

Extraccion de cremas a partir de todo tipo
de frutasy verduras, tanto en el proceso de
extraccion en frio como en el proceso de
extraccion en caliente.



Monobloques asépticos

Integracién de una llenadora aséptica en una
planta de pasteurizacién, formando ambos
una Unica maquina, compacta, funcional,
versatil y adaptable a un amplio abanico de
productos.

Crusher

Descongelado de productos almacenados tales
como zumos de frutas, concentrado de frutas,
verduras, cremas, salsas, etc...

Bombas de piston

Ideada para bombear productos viscosos,
productos con grandes particulas (fruta
cubeteada o troceada) o productos sensibles a
esfuerzos de cizalladura.

Equipos de 6smosis inversa

Reduccion de salinidad de aguas salobres y de
mar.

Salas de mezclas / blending
Mezclado por recetas desde base de datos
y trasferencia de parametros de proceso a
pasteurizadores.

Vaciado de bidones por aspiracion
Descarga de bidones metdlicos y bolsas
asépticas en salas de blending mediante técnicas
de vacio en muy pocos segundos.
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Sistemas CIP

Se utilizan para ejecutar la limpieza quimica
de las instalaciones alimentarias de forma
totalmente automética.

Tanques de proceso

Almacenamiento en tanques de envasado
aséptico para productos de alto y bajo pH, en
productos liquidos o viscosos.

Tanques de mezclas

Diversa variedad de tanques verticales y
horizontales con distintos tipos de agitaciony
volumenes. Adaptados a las necesidades del
proceso.

Tanques de almacenamiento

Cantinas de almacenamiento en depdsitos de
acero inoxidable con capacidades estandar o con
capacidades hechas a medida en funcién de la
necesidad del cliente.

Finisher o despulpadora

Refinado de producto ya triturado para
eliminacion de pieles, ramas y semillas.

Molino de martillo

Triturador de alimentos sin hueso, (vegetales
entre otros) para procesado de materia prima en
bruto.
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n Gémina nos gusta lo que hacemos, por este

motivo, nuestro departamento de ingenieria

abarca desde el disefio y el calculo, pasando

por la fabricacion, el montaje, la automatizacion
y la puesta en marcha de sus equipos e instalaciones,
completando de este modo la gestion global e integral de
todos los proyectos abordados.

El proceso de trabajo llave en mano se complementa con
un servicio de atencién personalizada a disposiciéon de
nuestra comunidad de usuarios para satisfacer todos los
requerimientos y demandas que puedan plantear tras la
puesta en marcha de las instalaciones.

Tratamos todos los casos con el esmero que merecen,
cuidando cada detalle del proceso y asesorandole en la
optimizacién del procedimiento para la elaboracién de su
producto. Gémina disefia cada proceso adaptandolo a la
medida de sus necesidades, consiguiendo que su producto
destaque entre sus competidores. Nuestra amplia
experiencia tecnoldgica garantiza las soluciones dptimas
en el procesado de todo tipo de alimentos.

25 afios de experiencia en el sector
de alimentacidn prestando servicios
de ingenieria, proyectos, disefio y
ejecucion de fdbricasy procesos
industriales, proyectos llave en mano
y asesoramiento técnico”.




1] INGENIERIA, DISENO E IMPLEMENTACION

Procesos

En Gémina estamos especializados en el
desarrollo de maquinaria para el control
de todos los procesos empleados en los
tratamientos alimentarios:

« ESTERILIZADO

« PASTEURIZADO (LTLT, HTST, UP, UHT)
+ CONCENTRACION

« ENTRADAMATERIA PRIMAY LAVADO
« TRITURACION

+ REFINACION

« DESHUESADO

« PELADO

+ DESACTIVACION ENZIMATICA

« EXTRACCION DE CREMAS

+ EXTRACCION DE PRODUCTO

« PROCESOS DE MEZCLAS POR
RECETA “BLENDING”

< ENVASADO ASEPTICO

« ALMACENAMIENTO ASEPTICO
« SISTEMAS CIP

- TRATAMIENTOS DE AGUAS

- DISOLUCION DE POLVOS

- DOSIFICACION
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Versatilidad y flexibilidad: podemos
planificar desde una planta Ilave en mano hasta
la simple ampliacién de una linea o la instalacién
de un equipo en un proceso.

Capacidad de adaptacion a diversos
entornosy circunstancias.

Gran capacidad técnica y experiencia de
nuestro equipo de ingenieria.
Garantizamos el éxito gracias ala gestion
integral del proyecto que provoca la reducciéon
de riesgos, costes y plazos.

Nuestros métodos de trabajo le permitiran

contar con el aliado idéneo para desarrollar e
implementar su cadena productiva, detectando las
necesidades estratégicas necesarias para la puesta
en marcha, ademas de facilitarle todos los medios
operativos para el desarrollo, mantenimientoy
optimizacidn de sus sistemas de produccion.

Estas son los principales sectores industriales
donde GEMINA desarrolla sus actividades:
INDUSTRIA LACTEA
INDUSTRIA DEL TOMATE
INDUSTRIADE ZUMOS Y BEBIDAS
INDUSTRIADE FRUTAS Y VERDURAS
INDUSTRIA DE CITRICOS
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SERVICIO DE ASISTENCIA TECNICA

T S

Authorized Service Partner

Gémina desarrolla un plan de mantenimiento preventivo personalizado para cada cliente que
evita situaciones de paradas, conservando los equipos en un estado dptimo mediante el control
on-line de la produccion, complementado con un plan de prevencion de riesgos de produccion
ofreciendo kits de actualizacién y mejora de las piezas y sistemas instalados.

Finalmente, Gémina suministra planes de formaciony Training de sus equipos, de manera
que prepara el personal para el futuro, capacitandolo para resolver problemas y operar
correctamente durante los procesos industriales.

Servicio de mantenimiento.
Servicio de instalacion.
Calibraciones.

Servicio de repuestos.

Servicio de capacitacion “training”.

Control online del proceso
de producciéony resolucion de averias.

Hacemos uso de herramientas digitales de automatizacion e informatica para el control y
supervisiéon de datos de proceso, soporte remoto v planificacion de tareas de mantenimiento,
para aportar un valor afadido a nuestros clientes. Cuantas més responsabilidades sumamos
mas garantias ofrecemos.



QUE OFRECEMOS

Los productos con mayor calidad y seguridad,
amejor precio, dominan el mercado. La
automatizacion proporciona una optimizacion
de los procesos de produccion que revierten,
alavez, enun ajuste de costes y en un mayor
control de los pardmetros de calidad y seguridad
alimentaria.

LLa automatizacion de procesos alimentarios
industriales es una apuesta clara en la industria
de alimentacion. Consiste en controlary
registrar los datos de proceso arrojados por sus
equipos durante el funcionamiento, mejorando
de este modo el rendimiento de los mismos.

Automatizacién procesos a medida:
soluciones integrales.

Control total del proceso: Sistemas SCADA,
registroy control de datos.

Aplicaciones robéticas a medida: una solucion
para cada necesidad.

Nuestro objetivo es guiar y facilitar a nuestros
clientes las gestiones y tareas de adecuacion
de su factoriay procedimientos para acogerse
alos principales estandares de calidad y
seguridad alimentaria como BRC, IFS 0 FSS
prestando asistencia en laimplantacién del
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sistema de gestion de la seguridad alimentaria compuesto por
sistema HACCP (APPCC), prerrequisitos y control de los procesos
fundamentalmente. Ofrecemos asesoramientoy gestion integral en
el dmbito de la calidad agroalimentaria tanto a la pequefay mediana
empresa como a los grandes productores del sector.

Disponemos de centro tecnolégico propio con planta pilotoy
equipos reales de proceso para el desarrollo de nuevos productos
alimentarios y formulaciones, ademas de un laboratorio totalmente
equipado con tecnologia de analitica y control de alta gama que
ponemos al servicio de nuestros clientes.

Ademés, prestamos servicios de validaciény control de los
procesos para ayudar a nuestros clientes a dotarse de evidencias,
objetivas y constantemente actualizadas, para mantener con éxito
sus certificaciones en los estandares de calidad internacionales.

Optimizacion, desarrolloy validacion de equipos de proceso y
envasado, ademaés de procesos de elaboracidn de alimentos.

Consultoria paraimplantaciéon de los estandares: BRC, IFS: ISO
22.000, FSSC...

Desarrollo de productos [proceso + férmulal.

Gémina caracteriza sus servicios profesionales por una exclusiva
y permanente atencién personalizada a todos nuestros clientes.

Nuestra vocacion es formar parte operativa de las empresas con
las que trabajamos, para las que ponemos a su disposicién todas

nuestras capacidades y aptitudes.

Nuestra cercania al cliente, competencia técnica, experiencia
acumuladay saber hacer son elementos clave que hacen que
nuestros clientes nos elijan y depositen su confianza en nuestros
equipos y servicios.
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Poligono Industrial Los Romerales

Parcelas 3y 4 - 30520 Jumilla. Murcia - Espafa
Apartado de Correos 231 S = = = = =
T/+34 968716018 E/gemina@gemina.es

WWW gemina es Authorized Distributor Authorized Service Partner Authorized Integrator
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Siguenos en:



http://www.gemina.es/
https://www.youtube.com/channel/UCFsEcObImJCWbYP0zR-YiOg
http://www.gemina.es/blog.php
https://www.facebook.com/geminaprocesosalimentarios/?fref=ts
https://www.linkedin.com/in/g%C3%A9mina-procesos-alimentarios-8b483b73

